Verordnung des EVD
iiber die Hygiene bei der Milchproduktion

(VHyMP)

vom 23. November 2005

Das Eidgendssische Volkswirtschaftsdepartement,

gestiitzt auf Artikel 4 Absatz 2 der Milchqualitétsverordnung vom 7. Dezember
1998! und

Artikel 7 Absatz 1 der Verordnung vom 23. November 20052 iiber die
Primérproduktion,

verordnet:

1. Abschnitt: Geltungsbereich

Art. 1

Diese Verordnung gilt fiir Tierhaltungen, in denen Milch zur Ablieferung als
Lebensmittel produziert wird.

2. Abschnitt: Fiitterung und Tierhaltung

Art. 2 Réumlichkeiten fiir die Tierhaltung

I Der Stall, in dem die Milchtiere untergebracht sind, die Trénke- und Fiitterungsein-
richtungen und die zum Stall gehorenden Rédume sind sauber, ordentlich und in
gutem Zustand zu halten.

2 Die Liegefliachen sind sauber und trocken zu halten. Als Streumittel sind Stroh und
andere geeignete Einstreu in einwandfreiem Zustand erlaubt, die die Tiergesundheit
nicht gefdhrden und die Milch nicht beeintrdchtigen.

Art. 3 Haltung und Pflege der Tiere
Fiir die Tierhaltung gelten folgende Grundsitze:
a. Die Milchtiere sind sauber und gesund zu halten.

b. Tiere, die an einer auf den Menschen {ibertragbaren Krankheit leiden oder
bei denen entsprechender Verdacht besteht, sind in wirksamer Weise abzu-
sondern.
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c. Das Halten von anderen Nutztieren als Tieren der Rinder-, Pferde-, Schaf-
und Ziegengattung in Milchviehstillen und Lauthdfen ist verboten.

Art. 4 Fiitterung

I Futter und Triankewasser diirfen die Gesundheit der Tiere und die Qualitdt der
Milch nicht beeintrdchtigen. Es diirfen nur saubere, hygienisch einwandfreie und
unverdorbene Futtermittel verflittert werden.

2 Anhang 1 legt die Futtermittel fest, die fiir Tiere, die in Milchviehstillen gehalten
werden, verboten sind oder nur beschriankt eingesetzt werden diirfen.

Art. 5 Fiitterung ohne Silage

I Wird Milch zur Késeherstellung nach Artikel 3 der Milchpreisstiitzungsverordnung
vom 7. Dezember 19983 produziert, so darf den laktierenden Tieren keine Silage
verfiittert werden. Anhang 2 Ziffer 1 legt die Anforderungen fiir die Umstellung auf
Fiitterung ohne Silage fest.

2 Die Futtermittel nach Anhang 2 Ziffer 2 diirfen in den vier Wochen vor sowie
wihrend der Zeit der Késeherstellung nicht oder nur beschriankt verfiittert werden.

3 Anderen Tieren als laktierenden Tieren darf Silage nur unter den Voraussetzungen
und Auflagen nach Anhang 2 Ziffer 3 verfiittert werden.

3. Abschnitt: Tiergesundheit

Art. 6 Euterkontrolle

I Zur Feststellung von chronischen, versteckt verlaufenden Euterentziindungen sind
die Euter aller Kiihe, deren Milch abgeliefert wird, mindestens einmal pro Monat
mit dem Schalmtest zu kontrollieren. Milch aus Eutervierteln, die im Schalmtest
positiv reagiert (++, +++), gilt als fehlerhaft.

2 Auf Sommerungsbetrieben ist die erste Kontrolle spitestens sieben Tage nach der
Bestossung durchzufiihren.

3 Anstelle des Schalmtests konnen die Einzelkuh-Zellzahlbestimmungen im 4/4-Tages-
gemelk, die von den Viehzuchtverbénden durchgefiihrt werden, oder die permanen-
te, viertelsweise Leitfahigkeitsmessung als Kontrolle herangezogen werden. Ist die
Zellzahl der Milch einer Kuh hoher als 150 000 oder weicht die Leitfahigkeit der
Milch eines Viertels um 50 Prozent von der Norm ab, so ist der Schalmtest durch-
zufiihren.

4 Die Ergebnisse der Kontrollen sind schriftlich festzuhalten und fiinf Jahre aufzu-
bewahren.

3 SR 916.350.2
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Art. 7 Behandlung mit Arzneimitteln

I Bei der Behandlung mit Arzneimitteln miissen die Anforderungen der Tierarznei-
mittelverordnung vom 18. August 20044 eingehalten werden.

2 Die Aufzeichnungen richten sich nach den Artikeln 25-29 der Tierarzneimittelver-
ordnung vom 18. August 2004.

4. Abschnitt: Anforderungen an die Milch

Art. 8 Kennzahlen fiir die Qualitdtskontrolle

1 Es darf nur einwandfreie Milch mit unverdndertem Gehalt abgeliefert werden, die
von Tieren stammt, deren allgemeiner Gesundheitszustand gut ist.

2 Die Milch muss folgenden Anforderungen geniigen, wobei, ausgenommen beim
Gefrierpunkt, die methodische Streuung in den Anforderungen beriicksichtigt ist:

a. Kuhmilch

Kriterium Methode Anforderung
Keimbelastung fluoreszenzoptische Zahlung <200 000 Impulse/ml
Zellzahl fluoreszenzoptische Zahlung <350 000 Zellen/ml
Hemmstoffe mikrobiologischer Hemmtest nicht nachweisbar
Gefrierpunkt Kryoskopie <-0,520°C

b. Milch von anderen Tierarten

Kriterium Methode Anforderung

Keimbelastung fluoreszenzoptische Zahlung <3000 000 Impulse/ml
bzw. <1000 000 Impul-
se/ml, sofern die Milch
zur Herstellung von

Rohmilcherzeugnissen
ohne Hitzebehandlung
bestimmt ist
Hemmstoffe mikrobiologischer Hemmtest nicht nachweisbar
Art. 9 Milch, die den Anforderungen nicht entspricht

Wenn die Milch den Anforderungen von Artikel 8 nicht entspricht, informieren die
Priiflaboratorien die zustindige Behorde. Die Produzentinnen und Produzenten
haben die erforderlichen Sanierungsmassnahmen zu treffen.

4 SR 812.212.27
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Art. 10

Verbot des Abgebens von Milch

I Verboten ist das Abliefern folgender Milch:

a.

j-

k.

Milch von Tieren, denen Stoffe oder Erzeugnisse verabreicht wurden, die
verboten oder nicht zugelassen oder die fiir die entsprechende Behandlungen
nicht zugelassen sind;

Milch von Tieren, die mit Arzneimitteln oder anderen Stoffen oder Produk-
ten behandelt wurden, die die Milch nachteilig beeinflussen oder die eine
Absetzfrist fiir die Milchablieferung erfordern, solange die Tiere sich in
Behandlung befinden oder die Absetzfrist noch nicht abgelaufen ist;

Milch von Tieren, die Anzeichen einer Krankheit aufweisen, die iiber Milch
auf den Menschen {ibertragen werden kann, insbesondere von Tuberkulose
und Brucellose; das gleiche gilt fiir Tiere, die einer solchen Krankheit ver-
déchtigt werden;

Milch von Tieren, die an einer Krankheit leiden, die die Milch negativ beein-
flussen kann wie Infektionen oder Magen-Darmkrankheiten mit Durchfall
und Fieber, Acetondmie, Eierstockzysten, Infektionen des Genitalapparates
mit Ausfluss;

Milch aus sichtbar entziindetem Euter und Milch aus Eutern, die im Schalm-
test positiv reagiert;

Milch von Tieren mit offenen eiternden Wunden am oder in der Ndhe des
Euters oder anderen Wunden, die die Milch nachteilig beeinflussen kdnnen;

Milch, die in den ersten acht Tagen nach Beginn der Laktation gewonnen
wird;

Milch von Tieren, die weniger als zweimal pro Tag gemolken werden;
Milch von Kiihen, die weniger als zwei Liter Milch pro Tag geben;
Milch, die fiir die vorgesehene Verwendungsart untauglich ist;

Milch aus dem Vorgemelk.

2 Tiere, die infolge einer tierdrztlichen Behandlung Fremdstoffe in die Milch iiber-
tragen konnen, miissen gekennzeichnet werden.

3 Milch von Tieren mit klinischen Anzeichen einer Euterkrankheit darf nur nach
Anweisung einer Tierdrztin oder eines Tierarztes als Lebensmittel verwendet wer-

den.

5. Abschnitt: Milchgewinnung

Art. 11

Personalhygiene

I Personen, die Milch gewinnen oder behandeln, sind zu hoher personlicher Sauber-
keit verpflichtet. Am Melkplatz miissen geeignete Waschvorrichtungen vorhanden
sein, damit sie ihre Arme und Hénde regelméssig reinigen konnen.
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2 Sie miissen saubere, zweckméssige Kleider zu tragen.

3 Personen, die akut an einer durch Lebensmittel iibertragbaren Krankheit leiden
oder auf Lebensmittel iibertragbare Infektionserreger ausscheiden, diirfen weder
melken noch Milch behandeln. Allféllige &rztlich festgestellte Krankheitsbefunde
sind der Produzentin oder dem Produzenten zu melden. Die Produzentinnen und
Produzenten sind verpflichtet, das Personal iiber die Meldepflicht zu informieren.

Art. 12 Melken

1 Vor dem Melken miissen die von der Milch beriihrten Anlageteile, Behélter und
Milchgeréte sauber und von allfdlligem Restwasser befreit sein.

2 Die Zitzen, das Euter und die angrenzenden Korperteile miissen vor Melkbeginn
sauber sein.

3 Die Milch jedes Tieres muss im Vorgemelk auf organoleptische sowie abnorme
physikalisch-chemische Merkmale hin kontrolliert werden. Milch mit abweichender
Organoleptik und abnormen physikalisch-chemischen Merkmalen darf nicht als
Lebensmittel verwendet werden.

4 Zitzenbader und -sprays diirfen nur verwendet werden, wenn sie vom Schweizeri-
schen Heilmittelinstitut zugelassen sind

6. Abschnitt: Milchbehandlung und -lagerung

Art. 13 Filtrieren der Milch

1 Die Milch ist wihrend oder sofort nach dem Melken mit einem lebensmitteltaug-
lichen Filtriergerdt zu filtrieren. Der Einsatz von Filtern, welche die Zellzahl beein-
flussen, ist verboten.

2 Wird Milch zur Késeherstellung téglich zweimal direkt abgeliefert, so konnen die
Milchverarbeiterin oder der Milchverarbeiter und die Produzentin oder der Produ-
zent vereinbaren, dass die Milch in der Kisereli filtriert wird.

Art. 14 Kiihlen und Lagern der Milch

I Unmittelbar nach dem Melken muss die Milch an einen sauberen Ort verbracht
werden, der so konzipiert und ausgeriistet ist, dass eine Kontamination ausgeschlos-
sen ist.

2 Wird die Milch taglich zweimal geliefert, so ist sie mit fliessendem, kaltem Wasser
wirkungsvoll vorzukiihlen.

3 Wird die Milch téglich einmal geliefert, so muss sie direkt nach dem Melken
innerhalb von zwei Stunden auf eine Temperatur von 8 °C oder tiefer abgekiihlt und
bei dieser Temperatur gelagert werden.

4 Wird die Milch jeden zweiten Tag geliefert, muss sie weiter auf 6 °C oder tiefer
abgekiihlt und bei dieser Temperatur gelagert werden.
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5 Die Produzentin oder der Produzent hat die Kiihlzeit und Lagertemperatur regel-
missig zu liberpriifen. Wahrend der Kiihlung und Lagerung darf keine qualitétsbe-
eintrichtigende Fettschidigung auftreten.

6 Das erste Gemelk darf bis zum Abtransport in den Verarbeitungsbetrieb hochstens
48 Stunden gelagert werden.

7Die Milchverarbeiterin oder der Milchverarbeiter konnen mit Bewilligung der
zustdndigen kantonalen Behorde abweichende Kiihltemperaturen festlegen.

Art. 15 Milchtransport

I Die Milch ist schonend und hygienisch in den Verarbeitungsbetrieb zu transportie-
ren.

2 Wihrend dem Transport muss die Kiihlkette aufrechterhalten bleiben, und beim
Eintreffen am Bestimmungsort darf die Milchtemperatur nicht mehr als 10 °C betra-
gen.

7. Abschnitt: Reinigung und Desinfektion

Art. 16 Grundsatz
I Oberflachen von Materialien, die mit Milch in Berithrung kommen, miissen:
a.  aus nicht toxischem Material bestehen, das die Milch nicht beeintrachtigt;
b. glatte, korrosionsbestéindige Oberflidchen haben;
c. leicht zugénglich sein;
d. leicht zu reinigen und erforderlichenfalls zu desinfizieren sein;
e. in einwandfreiem Zustand gehalten werden.

2 Nach Benutzung miissen die Oberfldchen gereinigt und erforderlichenfalls desinfi-
ziert werden.

3 Nach jeder Benutzung oder, bei sehr kurzen Zeitspannen zwischen dem Entleeren
und dem Nachfiillen, nach mehreren Benutzungen, auf jeden Fall jedoch einmal pro
Arbeitstag, miissen die Behélter und Tanks, die zur Beforderung von Milch verwen-
det werden, gereinigt und desinfiziert werden, bevor sie erneut verwendet werden.
Ausgenommen von der tiglichen Reinigung sind Behélter und Tanks bei zweitigi-
gem Ablieferungsintervall.

Art. 17 Reinigungsrdume

Rédume, in denen Behilter, Melkanlagen und Milchgerite gereinigt werden, miissen
verfiigen tiber:

a. abwaschbare, sidurefeste Winde und Boden,;

b. warmes und kaltes Wasser;
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c. siphonierte Abldufe;
d. eine gute Beleuchtung und Beliiftung.

Art. 18 Reinigungs- und Desinfektionsmittel

I Reinigungs- und Desinfektionsmittel miissen in den Originalpackungen oder in
Behiltnissen, die nach der Chemikaliengesetzgebung ausgestattet und gekennzeich-
net sind, gut verschlossen und von Lebens- und Futtermitteln geniigend getrennt
aufbewahrt werden.

2 Anstelle von Desinfektionsmitteln kann nach griindlicher Reinigung auch Heiss-
wasser von mindestens 85 °C verwendet werden.

Art. 19 Wasserqualitét

Das fiir die Reinigung und fiir das Nachspiilen verwendete Wasser muss Trinkwas-
serqualitdt aufweisen.

Art. 20 Reinigungshilfsmittel

I Fiir die Reinigungs- und Entkeimungsarbeiten diirfen nur hygienisch einwandfreie
Hilfsmittel verwendet werden. Die Verwendung von Tiichern und Lappen ist verbo-
ten.

2 Die fiir die Reinigung der Milchgerite bestimmten Hilfsmittel diirfen nicht ander-
weitig verwendet werden.

Art. 21 Unterhalt

Die Produzentinnen und Produzenten miissen fiir eine einwandfreie Funktionsweise
der Melkanlagen sorgen. Die Servicearbeiten an den Melkanlagen miissen mindes-
tens einmal pro Jahr und in Sommerungsbetrieben mindestens einmal in zwei Jahren
von einer Fachperson nach international anerkannten Normen durchgefiihrt werden.
Die Serviceblatter sind fiinf Jahre aufzubewahren

8. Abschnitt: Gebiude, Anlagen und Ger:iite

Art. 22 Stall, Laufbereich und Melkplatz

1 Die Stélle und Laufbereiche sind so zu gestalten, dass sie eine tiergerechte, saubere
und gesunde Haltung der Tiere sicherstellen. Der Melkplatz muss ein hygienisches
und sauberes Melken ermoglichen.

2 Der Warteraum der Tiere und der Melkplatz miissen befestigte Bodenbelédge auf-
weisen.
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Art. 23 Réume, Behélter und Milchgerite

I Rdume, in denen Milch gelagert, behandelt und gekiihlt wird, miissen so gelegen
und beschaffen sein, dass eine Kontamination der Milch méglichst vermieden wird.

2 Behilter und Milchgerite miissen ebenfalls so beschaffen sein, dass eine Kontami-
nation der Milch méglichst vermieden wird.

3 Behilter und Milchgerite diirfen nur zum Melken, fiir die Milchbehandlung,
-kiihlung, -lagerung und den Milchtransport sowie zur Riicknahme, jedoch nicht zur
Lagerung von Schotte und Magermilch verwendet werden.

Art. 24 Milchlagerrdume

Réume, die der Lagerung von Milch dienen, die nicht téglich zweimal abgeliefert
wird, miissen folgende Anforderungen erfiillen:

a. Sie miissen vom Milchviehstall und vom Melkstand rdumlich getrennt sein.
Bei direktem Zugang in den Stall muss die Tiire selbstschliessend sein.
Erforderlich sind zudem eine Schwelle oder ein Rost sowie stallseitiges
Gefille und eine separate Tiire ins Freie.

b. Es diirfen keine direkten Verbindungen wie Tiiren oder Liiftungséffnungen
zu Dusche und WC vorhanden sein.

c. Sie miissen stossfeste Wande und einen befestigten Boden mit geniigend
Gefille zur Entwisserung aufweisen.

d.  Sie miissen verschliessbar, Haustieren nicht zugénglich und vor Ungeziefer,
insbesondere Fliegen, geschiitzt sein.

e. Sie miissen vor geruchlicher Beeintrachtigung, namentlich durch Mistlager-
platz, Jauchegrube oder Verunreinigungen aus der Umgebung geschiitzt
sein.

f.  Sie miissen eine gute Beliiftung aufweisen und — sofern die Hygieneanforde-
rungen nicht anderweitig eingehalten werden konnen — {iber eine geeignete
Kiihlanlage verfligen.

g.  Olgeschmierte Vakuumpumpen diirfen nicht im Raum installiert sein; die
Abluft der iibrigen Vakuumpumpentypen muss nach aussen geleitet werden.

h.  Sie miissen einen befestigten, sauberen Vorplatz aufweisen.

i.  Fiir die Aufbewahrung von Behiltern und Milchgeréten miissen zweckmais-
sige Halterungen und Gestelle vorhanden sein.

Art. 25 Milchtanks

Wird die Milch in einem geschlossenen Lagertank gelagert, so muss dieser an einem
sauberen und vor Witterungseinfliissen, geruchlicher Beeintrachtigung und Verun-
reinigung geschiitzten Standort mit einem befestigten, glatten Boden und mit genii-
gend Gefille fiir eine gute Entwiisserung aufgestellt werden. Samtliche Offnungen
des Tanks miissen abschliessbar sein.
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9. Abschnitt: Schlussbestimmungen

Art. 26 Authebung bisherigen Rechts

Die Verordnung des EVD vom 13. April 19995 {iber die Qualitétssicherung bei der
Milchproduktion wird aufgehoben.

Art. 27 Inkrafttreten
Diese Verordnung tritt am 1. Januar 2006 in Kraft.

23. November 2005 Eidgendssisches Volkswirtschaftsdepartement:
Joseph Deiss

5 AS 1999 1930, 2000 2707, 2003 343, 2004 4093
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Anhang 1
(Art. 4 Abs. 2)

Verbotene oder nur beschrinkt einsetzbare Futtermittel

Die folgenden Futtermittel diirfen Milchtieren und Tieren, die in Milchviehstéllen
gehalten werden, nicht oder nur beschrinkt verfiittert werden.

1 Verbotene Futtermittel

Verdorbene Futtermittel
Futter, das sich in Géarung befindet
schlechte Silage

Melasse und andere fliissige Futtermittel, direkt in die Krippe oder iiber die
Selbsttranke verabreicht

Futtermittel, die so melassiert sind, dass in der Krippe Melasseriickstdnde
entstehen

verschmutztes Raufutter
Futter, das mit Diinger behaftet ist
Samen von Kreuzbliitlern mit Ausnahme von Raps

Samen von Gemiise mit Ausnahme von Proteinerbsen, Ackerbohnen und
Sojabohnen

Gemiiseabfille mit Ausnahme der Gemiise nach Ziffer 2
Lauchgewichse
Zwiebelgewichse

Futtermittel, die die Anforderungen der Futtermittelbuch-Verordnung vom
10. Juni 19996 nicht erfiillen

Mischfuttermittel, die nicht fiir Milchtiere bestimmt sind

2 Mengenmiissig begrenzt einsetzbare Futtermittel

Kohlriiben, Weissriiben, Zichorienwurzeln: max. 10 kg Frischsubstanz pro
Tier und Tag

Kohlblatter, Kohlriibenbldtter, Markstammkohl, Raps, Riibsen, Sporgel,
Wickgemenge: insgesamt max. 1/3 der gesamten Ration (Trockensubstanz)

Lebertran und Lebertranprodukte: max. 50 g pro Tier und Tag

3 Zeitlich begrenzt einsetzbare Futtermittel

Riibenblattsilage: wihrend der Vegetationsperiode verboten

6 SR 916.307.1
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4 Verfiitterung von Schotte und anderen fliissigen Milchnebenprodukten

Bei Verfiitterung von Schotte und anderen fliissigen Milchnebenprodukten sind
folgende Anforderungen einzuhalten:

Die Produkte miissen ausserhalb von Stall und Melkbereich verflittert wer-
den.

Der Verfiitterungsplatz muss befestigt und leicht zu reinigen sein und einen
Abfluss in die Giillegrube haben. Bei Sémmerungsbetrieben ist unter Beach-
tung der Gewisserschutzvorschriften auch eine Versickerung mdglich; der
Sickerbereich darf fiir die Tiere nicht zugénglich sein.

Die Tréinkeeinrichtung und die Lagerbehilter miissen aus Chromnickel-Stahl
oder Kunststoff sein.

Unpasteurisierte Schotte oder andere unpasteurisierte fliissige Milchneben-
produkte diirfen nur vom Verarbeitungsbetrieb, der die Milch des Milchpro-
duktionsbetriebes verarbeitet, bezogen werden.

Milchtransportbehélter diirfen zur Riicknahme, jedoch nicht zur Lagerung
von Schotte und anderen fliissigen Milchnebenprodukten verwendet werden.
Sie sind unmittelbar nach dem Transport zu reinigen und zu entkeimen.

Die Lager- und iibrigen Transportbehélter sind nach der Entleerung zu reini-
gen und mindestens einmal wdchentlich zu entkeimen.

Die Verfiitterung iiber Selbsttrankeeinrichtungen ist untersagt.

Die Trinkeeinrichtungen sind tdglich vollstindig zu entleeren, mit Wasser
zu reinigen und mindestens einmal wochentlich zu entkeimen.

Der Platz, auf dem Schotte oder andere fliissige Milchnebenprodukte verfiit-
tert werden, ist sauber zu halten.

Am Abend des Vortages oder am Morgen bezogene, nicht konservierte
Schotte und nicht konservierte andere fliissige Milchnebenprodukte miissen
bis spétestens am Mittag (in Sommerungsbetrieben gleichentags) verfiittert
werden.
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Anhang 2
(Art. 5)

Anforderungen fiir die Umstellung auf Fiitterung ohne Silage

Fiir die Umstellung auf Fiitterung ohne Silage gelten nachstehende Anforderungen:

1 Allgemeine Anforderungen

Wird die Milch eines Betriebes neu oder wieder zur Herstellung von Kise
verwendet, ist die Silagefiitterung spitestens vier Wochen vorher einzustel-
len.

Unmittelbar nach der Umstellung auf silagefreie Fiitterung sind Silagebe-
hélter, Futterkrippe und Futtergerite zu reinigen. Hochstens 18, mindestens
jedoch vier Tage vor Aufhahme der Késeproduktion sind Stille, Stallgerite
und Laufhofe zu reinigen. Laufstille (auch Liegeboxen) sind vollstindig
auszumisten.

Die Milch von Tieren, denen Silage verfiittert worden ist und die in Stélle
mit silagefreier Fiitterung gebracht worden sind, darf wihrend zehn Tagen
nicht zur Késeproduktion abgeliefert werden. Die Tiere sind in dieser Zeit
separat zu halten und am Schluss zu melken.

Wird Silage auf dem Hofareal gelagert oder auf dem Betrieb an andere Tiere
als laktierende Tiere wie Mast-, Jung- und Galtvieh sowie Kleinvieh und
Pferde verfiittert, sind die notwendigen Vorkehrungen zu treffen, dass eine
Kontamination der Milch mit Buttersdurebakterien oder -sporen ausge-
schlossen ist.

Durch Milchséuregidrung haltbar gemachte Futtermittel, Getreide und Kor-
nerleguminosen sowie mit Hilfsstoffen konservierte Raufutter sind einer
Silage gleichgestellt, falls sie mehr als 18 Gewichtsprozent Wasser enthal-
ten.

2 Verbotene oder beschrinkt einsetzbare Futtermittel

Wihrend der Zeit der Késeproduktion und der vier vorhergehenden Wochen sind die
folgende Futtermittel verboten oder nur beschrénkt einsetzbar:

2.1 Verbotene Futtermittel
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Getrocknete Futtermittel in eingeweichter Form
Kartoffeln gedampft

Malztreber frisch

Nasshefe

Silage, nachtriglich getrocknet

Zuckerarten und Zuckerwasser als Einzelfuttermittel
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2.2 Zeitlich begrenzt einsetzbare Futtermittel

Kartoffelflocken: Wahrend der Vegetationsperiode ist die Verfiitterung direkt in die
leere Krippe verboten.

3 Fiitterung von Silage an andere Tiere als laktierende Tiere

Bei Verfiitterung von Silage an andere Tiere als laktierende Tiere wie Mast-, Jung-
und Galtvieh, an Kleinvieh und Pferde gelten nachstehende Anforderungen:

3.1 Personalhygiene

—  Ausserhalb des Milchviehstalles, im Bereich wo Silage verfiittert wird, ist
ein Umkleidebereich mit Handwaschgelegenheit vorhanden.

—  Separate Kleidung und Schuhwerk sind vorhanden und werden beniitzt.

3.2 Bauliche Anforderungen

—  Stall und Futtertenne der Milchtiere sind durch feste Winde (ohne Offnun-
gen) vom Stall und Fitterungsbereich der Tiere, die Silage erhalten,
getrennt.

—  Die Silagebehilter sind geniigend von den Stillen, den Aufenthaltsriumen
und den Fiitterungsbereichen der Milchkiihe entfernt.

—  Die Bedienungswege des Milchviehbereiches sind vom Bereich derjenigen
Tiere, die Silage erhalten, vollstdndig getrennt.

— Die Siloballenlagerplitze sind geniigend von den Stillen und den Aufent-
halts- und Fiitterungsbereichen der Milchtiere entfernt.
3.3 Verhinderung von Kontaminationen durch Silosaft, Mist und Giille

— Die Silosifte werden so entsorgt, dass eine Kontamination des Milchvieh-
bereichs mit Buttersdurebakterien ausgeschlossen ist.

—  Es ist sichergestellt, dass die Entmistung des Stalles der Tiere, die Silage
erhalten, keine Kontamination im Milchbereich verursacht.

—  Es ist sichergestellt, dass keine Giille von Tieren, die Silage erhalten, in den
Bereich des Milchviehstalles fliesst.
3.4 Organisatorische Anforderungen

—  Die Laufhofe der Milchtiere sind geniigend von Tieren, die Silage erhalten,
getrennt.

—  Es ist sichergestellt, dass die Zugidnge zu den Milchtieren nicht von Tieren,
die Silage erhalten, beniitzt werden.

—  Es ist sichergestellt, dass das Futter der laktierenden Tiere nicht mit Silage
vermischt oder kontaminiert wird.
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—  Tiere diirfen erst in den Milchviehstall iibergefiihrt werden, nachdem ihnen
mindestens zehn Tage keine Silage verfiittert worden ist.

—  Weiden und Austriebswege der Milchtiere diirfen in der gleichen Periode
nicht von Tieren beniitzt werden, die Silage erhalten.
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